2010年度美国大杏仁学生创新大赛规则及工作方案 

一、大赛目的 

美国大杏仁学生创新大赛已在中国连续举办六届，由最初的一所大学增加到去年的36所大学。大赛已成为中国食品科技院校广泛接受并受到食品行业认可的一项赛事。举办该大赛旨在为未来的食品业精英们提供一个实战锻炼的平台，鼓励食品科学及相关专业的同学们利用美国大杏仁为原料，开发出从未在国内外市场上出现过的具有创新性及商业开发价值的健康食品, 并借此与中国食品科技院校及食品企业联手促进食品研发人才的培育。 

二、2010大赛主题：创新健康零食 引导小吃时尚 

休闲食品以零食和小吃的方式能满足人们日益加快的生活节奏，已越来越受消费者的喜爱，而零食及小吃对身体营养健康的影响，人们则褒贬不一。这主要出于对一些零食营养素组成的不合理及小吃时份量摄入不易控制的担心。所以，开发创新营养组成合理又适合健康小吃方式的休闲食品已成为食品研发人员的一大挑战。2010年大赛将着重于富含健康元素的休闲食品的开发，不仅对一些消费者喜爱的零食类别赋予新的元素：营养、健康、美味、高档且有品位， 更要从健康小吃方式出发创新出能满足消费者对方便、休闲、快捷、能量补充等生活方式需要的零食。 零食类别将着重于：全新理念类、甜食类、肉品及咸味类；而小吃方式则着重于：聚会分享型、携带方便型、餐前小吃型。根据所收到的各类别或方式计划书的情况及评审标准，组委会将于每类别或每种方式中挑选8-12份计划书（平均10份）进行产品研发。 

各零食类别与小吃方式间可能有重叠，但每个参赛团队只能挑选一个零食类别或小吃方式参赛。零食适宜于许多场合，但不同场合对零食品类的选择是不一样的。对于不同小吃方式的零食创新，就是希望参赛同学能根据不同场合的特点，创新出具有特别营养结构、产品形状、包装样式、份量大小的产品来满足消费者在不同场合的需要。 

有益健康的休闲食品不是一般性小吃的简单改良，也不是大杏仁整颗粒的各种调味产品。参赛者必须设计出以美国大杏仁为原（辅）料，利用大杏仁的配料优势：高营养、高品质、优美样式、质地口感、色差互补等功能开发出既能吸引
消费者，又能给消费者带来健康益处的创新性产品。产品的保质期须在六个月以上，最终产品配方中大杏仁比例须达20%以上。不建议设计冷冻食品等在运输、保存方面有特殊要求的产品。 

美国大杏仁必须是产自加州的美国大杏仁，可以是带皮或去皮的美国大杏仁整粒，片，条，瓣，碎（丁），粉，酱，以及糖化去皮美国杏仁馅，也鼓励学生开发并使用新的大杏仁产品样式。 

本届大赛除在重点推广大学开展外，也欢迎全国所有食品科技院校中感兴趣的同学们组队参赛。美国加州杏仁商会还将建立大杏仁产品创新网页，力争将大赛办成一个创新园地，以便同学们能借此不断学习经验、分享心得。网页将于四月中旬开启，参赛学校及团队可登陆查询有关大赛的竞赛规则和要求、往届获奖产品的简介及图片、计划书及报告书样板、以及本届校园宣传用讲座等资料。参赛作品登记、计划书及报告书递交的都将通过网页完成。组委会要求所有参同学在网页中注册登记。网页的该部分功能将于五月中旬启动。 

三、主办单位 

中国食品科学技术学会 美国加州杏仁商会 

四、参与高校及参赛资格 

1． 重点推广学校（15所，排名不分先后） 

江南大学、中国农业大学、华南理工大学、福州大学、大连工业大学、浙江大学、上海海洋大学、天津科技大学、南昌大学、西北农林科技大学、大连民族学院 哈尔滨商业大学、华南农业大学、四川农业大学、华中农业大学。 

每所大学根据计划书评选标准经筛选后可递交全部计划书，并重点推荐6-12份计划书，大赛组委会将从中挑选48-50份计划书进行产品研发。由于此次大赛分三大类及三大方式，鼓励在每类别及每种方式中都推荐相当数量的计划书。这些参赛高校可按照协议要求获得部分管理费以资校园推广活动用，但最终管理费将根据入围计划书的数量计算。 

2．其他学校 

本次大赛也接受部分来自其它院校的，符合竞赛要求的创意产品，可以直接以团队名义经学校推荐后提交计划书，也可由学校组织集体递交计划书至大赛组 

委会，每所学校递交的计划书不限数量，但可重点推荐6份。其入围产品研发的比例根据提交计划书的质量和创意性而决定，其他院校的计划书总入围数可达到10-12份。 

其他院校如效仿重点推广学校的运作方式，有组织地进行参赛，无预付管理费，但最后大赛组委会将根据计划书入围数补偿管理费，学校管理费标准与重点推广大学相同。参赛团队的成功离不开学校领导的支持或指导老师的辅导。尽管学校未与大赛组委会签订合作意向书，我们鼓励这些学校能为学生参赛提供必要的支持，以便参赛同学更有机会获得成功。学校领导或指导老师需要为每个参赛团队出具一份推荐信，以示学校允许参赛团队使用学校设备进行大杏仁产品研发。成绩突出的院校将成为下一届重点推广的院校。 

3、参赛资格 

1）以团队形式参赛，团队人数不限，每个团队应包括至少1名以上食品专业的学生和1名以上其它专业的学生（如市场、管理、设计等专业）。 

2）参赛者应是高校在校生，包括本科生、研究生、博士生。 

3）同一个参赛团队可以提交多个方案，每个方案单独参与评审。 

4）参赛的内容必须具有创新性和独立性，参赛学生可以与教师讨论、寻求帮助，但学生应是参赛方案的主要创意者，参赛产品应当是参赛团队独立研究构思得到的结果。 

5）校方应当保证参赛团队身份符合参赛要求，同时是产品方案的原创者。 

五、奖项设置 

大杏仁特别奖1队：奖励 10000元/队，由大赛组委会根据参赛产品创意及商品化潜力而定（若产品未达期望，此奖项将留空）。 

金奖1队：奖励10000元/队 

银奖1队：奖励7000元/队 

铜奖1队：奖励5000元/队 

最佳单项奖6队：奖励3000元/队 

全新理念类奖; 最佳甜食类奖; 最佳肉品及咸味类奖; 最佳聚会分享型奖; 最佳携带方便型奖; 最佳餐前小吃型奖. 
以上每个获奖团队将有一名代表获资助出席中国食品科学技术学会年会。 

优秀鼓励奖5-12个：奖励1000元/队 

优秀组织奖2个：奖励2500元/学校 

（注：如果学生创意方案的质量不尽如人意的话，入围创意方案的个数以及奖励的数量会有所调整。） 

企业协助奖：协助获奖团队完成创新产品的企业都将在大会上获得提名奖。 大赛组办方之一 --- 加州杏仁商会将为所有赞助参赛团队完成产品研发的企业颁发奖杯及证书，并邀请及资助部分企业的代表出席现场评奖或发奖仪式。 

六、大赛时间表 

活动正式开始：2010年4月上旬 

校园宣讲活动：2010年5月 

计划书递交截止日期：2010年6月11日前 

计划书初审：2010年6月底 

入围计划书结果公布：2010年7月初 

入围产品及报告书递交截止日期：2010年10月15日 

专家终审及结果公布：2010年10月30日 

大奖产品现场展示及评审、颁奖典礼：2010年11月初 

七、大赛主要流程及要求 

1． 大赛正式开始 ---- 2010年4月初 

在2010年4月初正式宣布比赛开始，并在网站、报纸上发布比赛通知，向学校通过电子邮件发放竞赛的海报和竞赛步骤，在校园内进行广泛宣传，并在比赛过程中连续进行大杏仁科普宣传。同时，每所参赛高校必须通过网站、校园出版物、海报等形式对比赛进行推广，吸引更多学生参加。大赛组委会将成立专门的工作组和专家评审组支持和跟踪活动进展。 

2． 校园宣讲活动 ---- 2010年5月 

本届大赛的规则及要求、校园推广讲座录音幻灯片、过去几届大赛获奖产品简介及图片、计划书及报告书样板等都将载录于大杏仁创新大赛网页中，供有兴 

趣的同学阅读下载。大会组委会代表将到4到5个首次参赛的协议大学进行一次有关比赛规则和美国大杏仁产品知识的讲解活动，尽可能让更多人了解美国大杏仁的优良特性与本次大赛的相关内容。为了让将来的参赛同学享有同等的竞赛条件，大会组委会建立了大杏仁竞赛网站，将收集历届大赛的所有获奖产品及活动宣传材料、大赛规则及奖励办法及校园竞赛讲座的录音等。希望所有参赛者都能将其作为产品创新园地，从中获取有关竞赛的信息和资料。该网页链接为：http://studentcompetitioin.meiguoxingren.com.cn，同时链接在中国食品科学技术学会网站首页http://www.cifst.org.cn。鼓励各高校能在其网站上设置自动链接，以便同学们能方便登陆大赛网页了解大赛的方向和动态。 

中国食品科学技术学会与参赛高校建立联系渠道，不断跟进各校的比赛状况，各参赛高校应及时向中国食品科学技术学会提供相关比赛信息。 

3、产品计划书的完成与提交---- 2010年6月5日 （关键是把你的想法和实现的方法表述清楚）
1）  参赛团队必须按组委会要求每个参赛团队注册登录大杏仁创新大赛网页，登记参赛产品名称、每位参赛者姓名、学院、班级/年级、联系方式（电话及电子邮件地址）及其指导教师的姓名及联系方式。这些信息不得包含在摘要和计划书中。大赛创新网页地址：http://studentcompetitioin.meiguoxingren.com.cn。 所有参赛产品计划书、入围产品的报告书等文件都将通过该网页递交。 

2）  报名参赛者首先应当在规定期限内向各自校方提交产品设计计划书, 参与院校的初评。各院校的初评结果另以电子邮件的方式传递给组委会。若院校统一上传计划书，可将校评的排序结果同时上传。 

2）计划书具有中英文对照的题目及摘要，概要介绍大杏仁创新产品，并对其独特性以及市场和技术的可行性进行重点描述。 

3）  计划书内容是如何运用美国大杏仁原料来制备风味各异而具有商业价值的美国杏仁产品，美国大杏仁用量不低于产品总含量的20%。内容还须包括详细的产品描述、构思、配方、美国大杏仁添加的目的和方法、市场潜力分析、价格/成本、营养配方评价、生产流程（品质与安全的控制步骤等）、包装方法和达到6个月保质期的方法，引用文献须加标注。 

4）  摘要和计划书应以小四号仿宋字体、2倍行距打印，计划书最多不超过5页（不包括目录和参考文献）。计划书最好存为pdf文件格式， 大小应控制在1MB以内。计划书不得含有参赛院校及团队的信息。 
5)   各参赛团队还须将所需大杏仁的样式及用量（应尽量准确统计，若计划书入围，商会将根据该信息提供大杏仁样品）、以及大杏仁材料收货人姓名、地址及联系方式登录于网页中。每个学校应指定一名指导老师接收大杏仁材料。 

6）  组委会将对收到的计划书统一随机编号并通知负责老师及入围团队。此号亦是入围团队最终报告书和产品的编号。入围团队需牢记并在报告书及最终产品上使用此编号以备产品核实之用。 

7）  每个有协议的高校由校方组织来自食品、经济、市场等领域的评审专家，按照计划书评分标准进行审核，每校须递交所有团队的计划书，但应以排序的形式重点推荐至少6-12份计划书。 

8）  为确证计划书通过网页上传成功，鼓励参赛团队将计划书及参赛团队的信息同时发至大赛电子邮箱，电子邮箱cifst.almond@gmail.com, 及 Innovation@almondboard.com。 

9）  没有院校组织管理的参赛团队将以同样的方式递交计划书及团队信息，但须附加一份院校领导或指导老师的推荐信，以此证明参赛团队已获得校方的许可使用实验室设备进行产品研发。 

4、产品制作 ----- 2010年7月20日-9月25日 

1）  凡有计划书入围的参赛学校都将代表参赛团队与大赛组委会签订合同以确保产品的完成。每个入围团队可获得预付人民币1000元实验经费进行产品创新。该实验经费的用途为大杏仁以外其它实验原料的购买以及实验器材的使用费用等。 

2）  其他学校的入选团队则不需与组委会签订产品完成合同，关于产品创新费用（人民币1000元/份），大赛组委会将在收到最终产品及报告书后追加补偿。对于大杏仁产品样式的需求，原则上我们鼓励入围团队从当地购买，也可以通过组委会直接索要。凡自购大杏仁产品的团队可在组委会收到最终产品后，凭收据向商会国内代表实报实销，但金额不得超过600元人民币。 

3）  大会组委会将于7月20日前将所需大杏仁材料发送到各学校及团队。收到大杏仁材料后，若不能马上使用，建议妥善保存以免虫害或变质。若因保存不当造成大杏仁材料损失，参赛团队将自费购买大杏仁材料。 

4）  入围团队应根据计划书中所描述的产品进行试制，最终产品配方及包装 

可根据需要作适当调整。所有参赛学生必须确保产品试验、制作过程符合卫生要求，并对人体安全，所用包装材料必须确保产品在运输及储存过程中不会受到污染，到评审品尝时仍可安全食用。 

5）  组委会鼓励入围团队与当地相关生产企业协作，借用他们的设备及车间研制产品，也可寻求企业在设备使用及配方改进上的技术指导，但不能改变计划书中的原创产品设计。 

6）  产品报告书中可标注协作企业名称，若获奖，协作企业将在颁奖大会上获得提名， 并获得大赛举办方之一 --- 加州杏仁商会的特别奖励。大赛组委会非常看重入围团队向相关企业推销创意产品的努力，对获得企业商品化决定的产品在大杏仁特别奖的挑选过程中将予加分考虑。对决定商品化创新产品的企业，美国杏仁商会也将尽力提供协助。 

5．最终产品的递交----2010年10月15日 

1）  入围团队须于10月15日前，将20份（供终审品评用）计划书中描述的最终产品样品，及1份产品开发报告和中英文摘要，报告书格式与计划书要求相同。报告书还需附上由指导老师出具的证明信，保证产品卫生、制作工艺、大杏仁用量等内容与报告书描述相符。同时将报告书、2 – 3张高清晰产品照片、及关于产品简介的4 – 6 张幻灯片上传于大杏仁创新大赛网页中。终产品邮寄的方式将另行通知。 

2）  若参赛团队人员、大杏仁样式、产品名称等有变更，须重新登记参赛产品，但保留同一编号）。 

3）  最终产品接收日期：2010年10月11日至15日。 

4）  对于食用前需要特殊加工或准备的产品，参赛团队应当提供推荐食用方法，以便产品能以最佳方式展示与品尝。 

5）  同时请各学校负责老师将本年度活动总结及照片等资料发至大赛特设的电子信箱以供优秀组织奖评选参考。接收日期与产品相同。 

6）  有协议的院校可推荐本校的最佳产品，该产品可能作为优秀奖的候选。 

7）  有关问题可联系大会组委会，联系方式如下： 

单位名称：中国食品科学技术学会 

联系人：王莉 电话：010-65265376 65265375 
地址：北京东城区灯市口大街75号中科大厦B201 
邮编：100006 
电子邮件：cifst.almond @gmail.com
6． 评审结果公布 ---- 2010年10月30日 

评审全部结束后，组委会将及时于大杏仁创新大赛网页上及中国食品科学技术学会的网站上公布获奖者名单、作品、所属高校。并通过E-mail向参赛学校及获奖学生通知比赛最终结果。 

7．颁奖典礼 ---- 2009年11月初 

组委会将邀请获奖者代表（每个获奖团队一名代表）参加于11月由中国食品科学技术学会主办的大会开幕式上举行的颁奖典礼，相关的会议注册费以及交通、食宿费将由组委会承担。 

八、评审程序及标准 

1、入围计划书 

每所参赛大学经校内评审后可递交所有的计划书，但须向组委会推荐至少6到12份计划书。大赛组委会将邀请国内食品专家与商会代表共同组成10人以上专家组，对各校报送的计划书进行严格评审。对递交的每份计划书，网站在上传时会自动随机编号，并隐去参赛团队及参赛学校信息，再由专家组根据下列标准对每份计划书评分，以评分高低筛选出60份入围计划书（会尽量以每组10份平衡）。计划书中若含有参赛队员及院校的信息，组委会将不予评审。创意方案的选拔建立在评分结果之上，重点参赛大学的总入围数不超过50份，其他大学的入围数则不少于10份。其他大学的入围数也会根据收到计划书的数量及质量会有所调整。 

计划书评审标准，满分为100分，具体指标如下： 

立意与创新性 30分 

产品定位可靠性 20分 

配方及加工方法可行性 20分 

美国大杏仁用法及用量 20分 

产品商业化的可能性 10分 

大赛组委会重视参赛同学对美国大杏仁产品特性、配料功能、加工方法、及 

营养保健功用等方面知识的学习。美国大杏仁是不同于中国杏仁的坚果产品，在过去的几届大赛中都有团队因混淆美国大杏仁与中国杏仁的图片、加工步骤、营养功能描述等而失去参赛资格，希望本届不会再出现类似情况。 

2、最终产品 

最终产品评审将在2010年10月底完成。中国食品科学技术学会与美国加州杏仁商会将共同组织一个评审委员会，由来自食品企业、科研院所、媒体的相关专家组成。。 

大赛要求产品具有至少6个月的保质期，任何产品因油脂酸败或微生物腐败或其他异味或明显不可能达到6个月保质期的产品或在产品报告和ppt中混淆美国大杏仁与中国杏仁的（图片、功能等）都将取消参评资格。 

评审委员会将对每个产品根据下列标准进行评分，满分为100分，具体指标如下： 

创新性 20分 

美国大杏仁使用方法 20分 

风味及口感 10分 

营养配方合理性 10分 

产品商业化潜力 10分 

产品定位准确性 10分 

产品外观及包装设计 10分 

产品及总结报告的完整性 10分 

3、优秀组织奖 

满分为100分，具体指标如下： 

校园宣传活动 20分 

参赛学生比例 20分 

递交产品计划书总数 20分 

产品入围率 20分 

入围产品获奖率 10分 

报告书、产品、竞赛票据等递交准时性 10分  

十、附 则 

1、主办单位有权邀请食品生产机构按报告所述内容试制部分或全部样品，入围参赛者有义务提供某些配料和技术帮助； 

2、若入围参赛者由于某种原因不能按规定计划递交样品及报告，应及时通知主办方或评委会并解释原因，主办方有权追回部分或全部配套科研经费； 

3、现金奖励的所得税由个人自理； 

4、参赛作品的知识产权由参赛者及美国加州杏仁商会共享。 

5、主办单位有权在市场开发或活动中使用有关配方和图片资料等，参赛者在未征得加州杏仁商会同意前，不得向其它方转让竞赛作品的配方或技术； 

6、本规则未尽事宜，由中国食品科学技术学会和美国加州杏仁商会协商决定。 

7、本规则由中国食品科学技术学会和美国加州杏仁商会负责解释。
